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HIỆP HỘI CHẾ BIẾN VÀ XUẤT KHẨU 
THỦY SẢN VIỆT NAM 

����� 

Số: 45/2017/CV-VASEP 

V/v kiến nghị tháo gỡ các vướng mắc về sử 

dụng muối i-ốt trong chế biến thực phẩm 

CỘNG HOÀ XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM 
Ðộc lập - Tự do - Hạnh phúc 

------------oOo------------ 
Tp. Hồ Chí Minh, ngày 07 tháng 4 năm 2017 

 

Kính gửi: 
- Hội đồng Tư vấn Cải cách Thủ tục Hành chính 

- Bộ Y tế 

Hiệp hội Chế biến và Xuất khẩu Thủy sản Việt Nam (VASEP) cùng các doanh nghiệp 

thủy sản hội viên trên toàn quốc chân thành cảm ơn Hội đồng và Quý Bộ đã luôn hỗ trợ 

VASEP và các doanh nghiệp thủy sản tháo gỡ các vướng mắc, bất cập trong công tác cải 

cách thủ tục hành chính và cải thiện môi trường kinh doanh theo các Nghị quyết 19 của 

Chính phủ thời gian qua. 

Liên quan việc thực thi Nghị định 09/2016/NĐ-CP ngày 28/1/2016 của Chính phủ quy 

định về tăng cường vi chất dinh dưỡng trong thực phẩm (sau đây gọi tắt là Nghị định 09), 

một vấn đề bất cập vướng mắc đang nảy sinh liên quan đến quy định tại Điểm a Khoản 1 

Điều 6 về tăng cường i-ốt vào muối ăn trực tiếp và muối dùng trong chế biến thực phẩm. 

Theo quy định nói trên thì  “Muối dùng để ăn trực tiếp, dùng trong chế biến thực phẩm phải 
được tăng cường I-ốt”. 

Theo kết quả cuộc họp ngày 13/3/2017 tại Văn phòng Chính phủ về vấn đề này liên 

quan đến quy định sử dụng muối có i-ốt trong chế biến thực phẩm do Phó Thủ tướng Vũ Đức 

Đam chủ trì, thì Nghị định 09chỉ yêu cầu bắt buộc bổ sung i-ốt vào muối ăn trực tiếp và muối 

sử dụng trong chế biến thực phẩm và kiểm soát việc bổ sung i-ốt tại các cơ sở sản xuất muối 

sử dụng cho hai mục đích trên, không yêu cầu phải sử dụng muối có chứa i-ốt tại các nhà 

máy chế biến thực phẩm cũng như không yêu cầu kiểm soát hàm lượng i-ốt trong thành phẩm 

thực phẩm. 

Tuy nhiên, tại văn bản số1216/BYT-PC ngày 14/3/2017 của Bộ Y tế v/v trả lời ý kiến 

của doanh nghiệp trong triển khai Điểm a Khoản 1 Điều 6 Nghị định 09, Bộ Y tế lại khẳng 

định rằng “Các doanh nghiệp sử dụng muối trong chế biến thực phẩm để tiêu dùng trong 

nước có sử dụng muối đều phải sử dụng muối có tăng cường i-ốt”.  

Nội dung hướng dẫn kể trên tại văn bản 1261 của Bộ Y tế hoàn toàn chưa đúng với 

tinh thần của Nghị định 09 cũng như kết luận tại cuộc họp ngày 13/3/2017 kể trên. Khi đó,  

có nhiều điểm bất cập, chưa phù hợp trong thực tế sản xuất, kinh doanh hàng thực phẩm hiện 

nay của Việt Nam, cụ thể là: 

1. Một số sản phẩm thực phẩm nếu có thêm i-ốt trong thành phần sẽ gây biến màu, biến 

mùi, mất khả năng chống ôxy hóa… và đặc biệt, sản phẩm không đảm bảo được chất 

lượng như công bố của nhà chế biến hoặc theo tiêu chuẩn thành phẩm (do i-ốt có tính 

thăng hoa, dễ tương tác với các thành phần khác trong thực phẩm và biến đổi khi gặp 

nhiệt….). 

2. Nghị định 09 sẽ gây thêm rào cản không cần thiết ở góc độ thương mại, do các sản 

phẩm trên toàn cầu khi nhập khẩu vào Việt Nam sẽ phải thay đổi nguyên liệu nếu 

trong thành phần thực phẩm đó có chứa muối. 
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3. Rất nhiều sản phẩm thực phẩm đã có sẵn i-ốt trong thành phần sản phẩm do nguyên 

liệu tự nhiên của sản phẩm đó đã có sẵn i-ốt, đặc biệt là thủy-hải sản, không cần sử 

dụng muối có i-ốt để tránh gia tăng thêm chi phí sản xuất và tạo ra hàm lượng i-ốt cao 

trong thành phẩm. 

Ngoài ra, việc quy định bắt buộc các DN chế biến thực phẩm để tiêu dùng trong nước 

phải sử dụng muối i-ốt cũng đang khiến có nhiều băn khoăn và khó khăn trong quá trình thực 

hiện của DN, cụ thể là: 

1. Trong một số quy trình chế biến sản phẩm thủy sản cần đến muối pha với nước nhằm 

rửa nguyên liệu-bán thành phẩm, hoàn toàn không đưa vào trong thành phần của thành 

phẩm. Theo yêu cầu công nghệ cho mục đích “rửa” thì sẽ không cần đến muối có bổ 

sung i-ốt. Thực tế này chưa có trong hướng dẫn liên quan đến Nghị định 09 nhưng 

cũng khiến DN băn khoăn và lúng túng trong việc phải làm các thủ tục cần thiết để 

giải trình là muối này chỉ để rửa sản phẩm trong quá trình chế biến chứ không phải là 

thành phần của thành phẩm. 

2. Tương tự vậy, một số quy trình chế biến cho một số sản phẩm thủy sản đặc thù (fillet 

cá tra, mực...), cũng sẽ có sử dụng muối để ngâm bán thành phẩm (tăng mức độ giữ 

nước nhằm chống mất nước trong quá trình cấp đông sau đó, hoặc làm trắng sản 

phẩm...), và hoàn toàn không sử dụng thêm vào trong thành phẩm cuối cùng. 

3. Do đặc thù của sản xuất, DN có thể sản xuất các lô hàng mà sau đó một phần của lô sẽ 

được xuất khẩu, một phần sẽ đưa sang thị trường tiêu dùng nội địa khi có nhu cầu. Các 

DN cũng sẽ gặp khó khăn và quan ngại khi lại phải làm các thủ tục cần thiết nào đó để 

tránh bị xử phạt khi yêu cầu rằng sản xuất cho tiêu dùng trong nước bắt buộc phải 

dùng muối có tăng cường i-ốt. 

Trên tinh thần kết quả cuộc họp ngày 13/3/2017 tại Văn phòng Chính phủ do Phó Thủ 

tướng Vũ Đức Đam chủ trì, Hiệp hội VASEP trân trọng báo cáo và kính đề nghị Quý Hội 

đồng và Bộ Y tế: bãi bỏ nội dung hướng dẫn tại Điểm 2 của văn bản 1216/BYT-PC ngày 
14/3/2017 kể trên của Bộ Y tế, do không quy định bắt buộc các doanh nghiệp sản xuất thực 

phẩm phải sử dụng muối tăng cường i-ốt. 

Trân trọng cảm ơn và kính chào./. 
 

Nơi nhận: 
- Như trên; 

- Bộ Công Thương; 

- Bộ NN & PTNT; 

- Viện CIEM (Bộ KH-ĐT); 

- Chủ tịch & PCT Hiệp hội; 

-   VPĐD HH tại Hà Nội 

-   Lưu VP HH. 

TUQ. CHỦ TỊCH HIỆP HỘI CHẾ BIẾN VÀ  
XUẤT KHẨU THUỶ SẢN VIỆT NAM 

TỔNG THƯ KÝ HIỆP HỘI 

 

 
Trương Đình Hòe 

 

 

 


